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Restauracja Wierzynek to niezwykte miejsce, w ktdrym taczymy tradycje
i wieloletnie doswiadczenie z nowoczesnymi rozwigzaniami oferujac profesjonalne zaplecze dla
wszelkiego rodzaju spotkan biznesowych.

Do Panstwa dyspozycji oddajemy dwie wyjatkowe sale Rycerskg i Renesansowg -
charakteryzujace sie nie tylko szczegdinym wystrojem, ale takze niepowtarzalnym klimatem i
atmosfera, ktdrej nie sposdb odnalez¢ w innych obiektach konferencyjnych.

Specjalizujemy sie w kompleksowej obstudze konferencji i spotkan biznesowych, takze dla
najbardziej wymagajacych klientéw. Zapewniamy indywidualne podejscie do Panstwa potrzeb
i oczekiwan, z uwzglednieniem specyfiki organizowanego spotkania biznesowego, jak réwniez
odpowiednie zaplecze techniczne oraz wysoce wykwalifikowang i profesjonalng obstuge.

Atmosfera Wierzynka inspiruje i sprzyja spotkaniom biznesowym, dlatego jesteSmy pewni, ze Panstwa
wydarzenie zorganizowane w naszych przepetnionych klimatem historii wnetrzach, bedzie naszym
wspolnym sukcesem.




Nasze atuty:

¢ Doskonata lokalizacja przy Rynku Gtéwnym w Krakowie (5 minut od Dworca Gtéwnego,
30 minut od lotniska w Balicach)

e Sprzet konferencyjny

* Profesjonalny system nagtasniajacy, mikrofony bezprzewodowe

e Petna obstuga techniczno-informatyczna

¢ Mozliwo$¢ kompleksowej organizacji konferencji potagczonej z ttumaczeniem symultanicznym

e Dostep do Internetu

¢ Klimatyzowane pomieszczenia

¢ Komfortowe warunki pracy

¢ Organizacja konferencji poza Restauracjg Wierzynek (catering)

¢ Niepowtarzalny wystrdj wnetrz, jaki trudno odnalez¢ w innych obiektach

Specjalnie na potrzeby organizacji spotkan biznesowych przygotowaliSmy kilka wariantow ich
przebiegu i charakteru, ktore przedstawiamy ponizej. Ponizsze propozycje stanowig jedynie przykfad,
poniewaz kazde spotkanie ktdre zechcg Panstwo u nas zorganizowac zostanie potraktowane
indywidualnie.

Nasze propozycje:

e R&zne formy i warianty przerw kawowych z przekaskami (na zimno i ciepto) oraz ciastami
wypiekanymi w naszej wiasnej Cukierni

¢  Wytworny lunch lub kolacja w Restauracji Wierzynek

e Lunch lub kolacja w formie bufetu w Restauracji Wierzynek

e Lunch lub kolacja w Cafe Wierzynek

e Lunch lub kolacja w Piwnicy pod Wierzynkiem

@ Zapraszamy do zapoznania sie ze szczegotowaq oferta
wynajmu sal konferencyjnych, mozliwosciami

—.N | wypozyczenia sprzetu multimedialnego oraz réznych
/A Q; wariantow menu.
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WYMIARY ORAZ MOZLIWOSC ARANZACJII SAL KONFERENCYINYCH

Bankiet Bankiet Bankiet
Sala/ukiad Teatr | Jodeltka | Podkowa | Literal Kwadrat . R zasiadany
stojacy zasiadany
+ bufet
Rycerska 70 40 44 24 40 60 50 30
Renesansowa 50 32 30 20 26 40 34 20

Sala Renesansowa
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CENNIK WYNAJMU SAL KONFERENCYJINYCH

Cena wynajmu w sezonie wysokim*

Nazwa Sali do 4 godzin do 8 godzin
Rycerska 700 zt z VAT 900 zt z VAT
Renesansowa 500 zt z VAT 700 zt z VAT

*sezon wysoki — od kwietnia do pazdziernika
*w sezonie niskim (od listopada do marca) — wynajem sal 50% TANIEJ !

CENA WYNAJMU SPRZETU KONFERENCYJNEGO

Rodzaj sprzetu

Cena w sezonie wysokim *

Godzina Na czas trwania imprezy
Mikrofon bezprzewodowy 50 zt z VAT 90 zt z VAT
Mik;‘t’:‘t’cx‘:\fz :s:t":;';‘;'y * 60 zt z VAT 100 zt z VAT
Rzutnik multimedialny 90 zt z VAT 170 zt z VAT
Ekran 50 zt z VAT 90 zt z VAT
Flipchart 25 zt z VAT 50 zt z VAT
Monitor plazmowy 250 zt z VAT 450 zt z VAT

*sezon wysoki — od kwietnia do pazdziernika

*w sezonie niskim (od listopada do marca) — wynajem sprzetu GRATI;'! I
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PRZERWY KAWOWE

Standard
Kawa, herbata
Woda mineralna
Sok pomaranczowy lub grapefruitowy
Kruche ciasteczka domowego wypieku
14 zl z VAT od osoby
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Premium

Kawa, herbata

Woda mineralna
Sok pomaranczowy lub grapefruitowy
Mix kruchych ciasteczek (kokosanki, czekoladowe,
cynamonowe, orzechowe)
Smakowite rogaliki z konfiturg
18 zi z VAT od osoby

% %k Xk

Business
Kawa, herbata
Woda mineralna
Sok pomaranczowy lub grapefruitowy
Mix kruchych ciasteczek (kokosanki, czekoladowe,
cynamonowe, orzechowe)
Mini sernik
Mini szarlotka
Babeczki z karmelem
Babeczki z puszystym kremem i owocami
Wybdr owocdw
25 zt z VAT od osoby
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PRZERWY KAWOWE

Business Plus
Kawa, herbata
Woda mineralna
Sok pomaranczowy lub grapefruitowy
Mix kruchych ciasteczek (kokosanki, czekoladowe,
cynamonowe, orzechowe)
Muffinki czekoladowe i cynamonowe
Babeczki z karmelem
Babeczki z puszystym kremem i owocami
Tartinki z szynkq
Tartinki z tososiem
Tartinki z salami
Koreczki z sera i oliwek
Koreczki z sera, orzechdw i suszonych $liwek
Wybdr owocow
36 zt z VAT od osoby

%k Xk %k

Exclusive
Kawa, herbata
Woda mineralna
Sok pomaranczowy lub grapefruitowy
Muffinki czekoladowe i cynamonowe
Babeczki z karmelem
Babeczki z puszystym kremem i owocami
Mini sernik
Mini szarlotka
Wybdr owocow
Mini mieszki z grzybami
Mini tarta ze szpinakiem
Mini strudel z tososiem
Mini rozki z szynkg
Vol Au venty z pasztetem
Mini tarta z pomidorami
Koreczki z sera i oliwek
Koreczki z z sera, orzechdw i Sliwek
41 zi z VAT od osoby

s§;%224472a44




MENU KONFERENCYJNE

OPCIA1
(min. ilo¢ gosci — 10 osdb)

Przystawka do wyboru
Pierogi z kiszong kapustg i leSnymi grzybami
sporzadzone wedtug staropolskiej receptury (4 szt.)
Ser bundz przektadany pomidorami z sosem z bazylii
Pasztet pieczony w chlebie podany z zurawing

Zupa do wyboru
Barszcz czerwony na kwaszonych burakach z uszkami
Tradycyjny zur z jajkiem i wedzonym boczkiem
Rosot z kury z domowym makaronem

Danie gfowne do wyboru
Piers$ z kurczaka nadziewana grzybami w sosie z
polskiego sera ,Oscypek”
Tradycyjny kotlet schabowy z ziemniakami i kapustg
zasmazang (max. 45 osdb)

Pstrag z gorskich potokow podany z kulebiakiem z
kapustq kiszong i leSnymi grzybami oraz buraczkami
marynowanymi
Pierogi ruskie okraszone mastem i cebulkg /dla
wegetarian/

Deser do wyboru
Kompozycja lodéw wtasnego wyrobu
Makowiec z jabtkami w czekoladzie z sosem kawowym
P Jabtecznik na kruchym ciescie z sosem waniliowym
- Tradycyjna kremdwka z sosem malinowym
kkk

- Kawa lub herbata

Woda mineralna

Zestaw 2-daniowy - 44 zt z VAT/os. (przystawka
lub zupa i danie gtéwne)
Zestaw 3-daniowy - 54 zt z VAT/os. (przystawka
lub zupa, danie gtéwne, deser)
Zestaw 4-daniowy — 64 zt z VAT/os. (przystawka,
zupa, danie gtéwne, deser)
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MENU KONFERENCYJNE

OPCIJAII

(min. ilo¢ gosci — 10 osdb)

Przystawka do wyboru
Kurczak marynowany w ziotach i occie balsamicznym
z bukietem satat
Satatka krakowska - kompozycja satat z grillowang
kietbasa, ogdrkiem kiszonym, jajkiem, grzankami
i sosem vinaigrette
Sledz marynowany w sherry

Zupa do wyboru
Rosot z kotdunami z polskiej jagnieciny
Zalewajka po krakowsku z grzybami
Krem ziemniaczany z ptatkami grillowanego boczku

Danie gtowne do wyboru
Escalopki z piersi kurczaka podane z ziemniakami po
krakowsku i wtoskg kapustg z boczkiem
Poledwiczki wieprzowe w sosie czosnkowym z
placuszkami ziemniaczanymi i buraczkami (na ciepto
lub marynowanymi)
Schab w sosie Sliwkowym z kopytkami i pikantnymi
smazonymi jabtkami
Grillowany toso$ w sosie serowym z brokutami
Grillowane warzywa z sosem serowym /dla wegetarian/

Deser do wyboru
Kompozycja lodéw wiasnego wyrobu
Tradycyjny sernik krakowski w biatej czekoladzie na
lustrze sosu truskawkowego
Jabtecznik na kruchym ciescie z sosem waniliowym

Delicja czekoladowo — wisniowa
%k %k %k

Kawa lub herbata
Woda mineralna

Zestaw 2-daniowy - 54 zt z VAT/os. (przystawka
lub zupa i danie gtéwne)
Zestaw 3-daniowy - 64 zt z VAT/os. (przystawka
lub zupa, danie gtéwne, deser)
Zestaw 4-daniowy - 74 zt z VAT /os. (przystawka,
zupa, danie gtéwne, deser)

Y



Wierzynek
1364

DANE KONTAKTOWE

Rynek Gtéowny 15
31-008 Krakdéw
Tel. 00 48 12 424 96 25
Fax. 00 48 12 424 96 01
kom. 728 871 271
e-mail: malgorzata.turska@wierzynek.pl
www.wierzynek.com.pl

<2222%4472644
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