
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Restauracja Wierzynek to niezwykłe miejsce, w którym łączymy tradycję  

i wieloletnie doświadczenie z nowoczesnymi rozwiązaniami oferując profesjonalne zaplecze dla 

wszelkiego rodzaju spotkań biznesowych. 

 Do Państwa dyspozycji oddajemy dwie wyjątkowe sale Rycerską i Renesansową - 

charakteryzujące się nie tylko szczególnym wystrojem, ale także niepowtarzalnym klimatem i 

atmosferą, której nie sposób odnaleźć w innych obiektach konferencyjnych.  

 Specjalizujemy się w kompleksowej obsłudze konferencji i spotkań biznesowych, także dla 

najbardziej wymagających klientów. Zapewniamy indywidualne podejście do Państwa potrzeb  

i oczekiwań, z uwzględnieniem specyfiki organizowanego spotkania biznesowego, jak również 

odpowiednie zaplecze techniczne oraz wysoce wykwalifikowaną i profesjonalną obsługę.  

Atmosfera Wierzynka inspiruje i sprzyja spotkaniom biznesowym, dlatego jesteśmy pewni, że Państwa 

wydarzenie zorganizowane w naszych przepełnionych klimatem historii wnętrzach, będzie naszym 

wspólnym sukcesem. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Nasze atuty: 

 Doskonała lokalizacja przy Rynku Głównym w Krakowie (5 minut od Dworca Głównego, 

 30 minut od lotniska w Balicach) 

 Sprzęt konferencyjny 

 Profesjonalny system nagłaśniający, mikrofony bezprzewodowe 

 Pełna obsługa techniczno-informatyczna 

 Możliwość kompleksowej organizacji konferencji połączonej z tłumaczeniem symultanicznym 

 Dostęp do Internetu 

 Klimatyzowane pomieszczenia 

 Komfortowe warunki pracy 

 Organizacja konferencji poza Restauracją Wierzynek (catering) 

 Niepowtarzalny wystrój wnętrz, jaki trudno odnaleźć w innych obiektach 

 

 

Specjalnie na potrzeby organizacji spotkań biznesowych przygotowaliśmy kilka wariantów ich 

przebiegu i charakteru, które przedstawiamy poniżej. Poniższe propozycje stanowią jedynie przykład, 

ponieważ każde spotkanie które zechcą Państwo u nas zorganizować zostanie potraktowane 

indywidualnie. 

 

 

Nasze propozycje: 

 Różne formy i warianty przerw kawowych z przekąskami (na zimno i ciepło) oraz ciastami 

wypiekanymi w naszej własnej Cukierni 

 Wytworny lunch lub kolacja w Restauracji Wierzynek 

 Lunch lub kolacja w formie bufetu w Restauracji Wierzynek 

 Lunch lub kolacja w Cafe Wierzynek 

 Lunch lub kolacja w Piwnicy pod Wierzynkiem 

 

 

 Zapraszamy do zapoznania się ze szczegółową ofertą 

wynajmu sal konferencyjnych, możliwościami 

wypożyczenia sprzętu multimedialnego oraz różnych 

wariantów menu. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
WYMIARY ORAZ MOŻLIWOŚĆ ARANŻACJI SAL KONFERENCYJNYCH 

 

Sala/układ Teatr Jodełka Podkowa Litera I Kwadrat 
Bankiet 

stojący 

Bankiet 

zasiadany 

Bankiet 

zasiadany 

+ bufet 

Rycerska 70 40 44 24 40 60 50 30 

Renesansowa 50 32 30 20 26 40 34 20 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

CENNIK WYNAJMU SAL KONFERENCYJNYCH 
 

 
Cena wynajmu w sezonie wysokim* 

Nazwa Sali 

 
do 4 godzin do 8 godzin 

Rycerska 700 zł z VAT 900 zł z VAT 

Renesansowa 500 zł z VAT 700 zł z VAT 

*sezon wysoki – od kwietnia do października 

*w sezonie niskim (od listopada do marca) – wynajem sal 50% TANIEJ ! 

 

 

CENA WYNAJMU SPRZĘTU KONFERENCYJNEGO 

 

Rodzaj sprzętu 

Cena w sezonie wysokim * 

Godzina Na czas trwania imprezy 

Mikrofon bezprzewodowy 50 zł z VAT 90 zł z VAT 

Mikrofon bezprzewodowy + 

statyw wolnostojący 
60 zł z VAT 100 zł z VAT 

Rzutnik multimedialny 90 zł z VAT 170 zł z VAT 

Ekran 50 zł z VAT 90 zł z VAT 

Flipchart 25 zł z VAT 50 zł z VAT 

Monitor plazmowy 250 zł z VAT 450 zł z VAT 

*sezon wysoki – od kwietnia do października 

*w sezonie niskim (od listopada do marca) – wynajem sprzętu GRATIS ! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PRZERWY KAWOWE 
 

 

 

 

Standard 

Kawa, herbata 

Woda mineralna 

Sok pomarańczowy lub grapefruitowy 

Kruche ciasteczka domowego wypieku 

14 zł z VAT od osoby  

 

*** 

 

Premium 

Kawa, herbata 

Woda mineralna 

Sok pomarańczowy lub grapefruitowy 

Mix kruchych ciasteczek (kokosanki, czekoladowe, 

 cynamonowe, orzechowe) 

Smakowite rogaliki z konfiturą 

18 zł z VAT od osoby 

 

*** 

 

Business 

Kawa, herbata 

Woda mineralna 

Sok pomarańczowy lub grapefruitowy 

Mix kruchych ciasteczek (kokosanki, czekoladowe, 

 cynamonowe, orzechowe) 

Mini sernik 

Mini szarlotka 

Babeczki z karmelem 

Babeczki z puszystym kremem i owocami 

Wybór owoców 

25 zł z VAT od osoby 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

PRZERWY KAWOWE 
 

 

 

 

Business Plus 

Kawa, herbata 

Woda mineralna 

Sok pomarańczowy lub grapefruitowy 

Mix kruchych ciasteczek (kokosanki, czekoladowe, 

 cynamonowe, orzechowe) 

Muffinki czekoladowe i cynamonowe 

Babeczki z karmelem 

Babeczki z puszystym kremem i owocami 

Tartinki z szynką 

Tartinki z łososiem 

Tartinki z salami 

Koreczki z sera i oliwek 

Koreczki z sera, orzechów i suszonych śliwek 

Wybór owoców 

36 zł z VAT od osoby 

 

*** 

 

Exclusive 

Kawa, herbata 

Woda mineralna 

Sok pomarańczowy lub grapefruitowy 

Muffinki czekoladowe i cynamonowe 

Babeczki z karmelem 

Babeczki z puszystym kremem i owocami 

Mini sernik 

Mini szarlotka 

Wybór owoców 

Mini mieszki z grzybami 

Mini tarta ze szpinakiem 

Mini strudel z łososiem 

Mini rożki z szynką 

Vol Au venty z pasztetem 

Mini tarta z pomidorami 

Koreczki z sera i oliwek 

Koreczki z z sera, orzechów i śliwek 

41 zł z VAT od osoby 

 

 

 

 



 

MENU KONFERENCYJNE 
 

 

 

OPCJA I 

(min. ilość gości – 10 osób) 

 

 

Przystawka do wyboru 

Pierogi z kiszoną kapustą i leśnymi grzybami  

sporządzone według staropolskiej receptury (4 szt.) 

Ser bundz przekładany pomidorami z sosem z bazylii 

Pasztet pieczony w chlebie podany z żurawiną 

 

Zupa do wyboru 

Barszcz czerwony na kwaszonych burakach z uszkami  

Tradycyjny żur z jajkiem i wędzonym boczkiem 

Rosół z kury z domowym makaronem 

 

Danie główne do wyboru 

Pierś z kurczaka nadziewana grzybami w sosie z 

polskiego sera „Oscypek” 

Tradycyjny kotlet schabowy z ziemniakami i kapustą 

zasmażaną (max. 45 osób) 

Pstrąg z górskich potoków podany z kulebiakiem z 

kapustą kiszoną i leśnymi grzybami oraz buraczkami 

marynowanymi 

Pierogi ruskie okraszone masłem i cebulką /dla 

wegetarian/ 

 

Deser do wyboru 

Kompozycja lodów własnego wyrobu 

Makowiec z jabłkami w czekoladzie z sosem kawowym  

Jabłecznik na kruchym cieście z sosem waniliowym 

Tradycyjna kremówka z sosem malinowym 

*** 

Kawa lub herbata 

Woda mineralna 

 

 

Zestaw 2-daniowy - 44 zł z VAT/os. (przystawka 

lub zupa i danie główne) 

Zestaw 3-daniowy - 54 zł z VAT/os. (przystawka 

lub zupa, danie główne, deser) 

Zestaw 4-daniowy – 64 zł z VAT/os. (przystawka, 

zupa, danie główne, deser) 

 



 

MENU KONFERENCYJNE 
 

 

OPCJA II 

(min. ilość gości – 10 osób) 

 

 

Przystawka do wyboru 

Kurczak marynowany w ziołach i occie balsamicznym  

z bukietem sałat  

Sałatka krakowska - kompozycja sałat z grillowaną 

kiełbasą, ogórkiem kiszonym, jajkiem, grzankami  

i sosem vinaigrette 

Śledź marynowany w sherry 

 

Zupa do wyboru 

Rosół z kołdunami z polskiej jagnięciny 

Zalewajka po krakowsku z grzybami  

Krem ziemniaczany z płatkami grillowanego boczku 

 

Danie główne do wyboru 

Escalopki z piersi kurczaka podane z ziemniakami po 

krakowsku i włoską kapustą z boczkiem 

Polędwiczki wieprzowe w sosie czosnkowym z 

placuszkami ziemniaczanymi i buraczkami (na ciepło  

lub marynowanymi)  

Schab w sosie śliwkowym z kopytkami i pikantnymi 

smażonymi jabłkami 

Grillowany łosoś w sosie serowym z brokułami  

Grillowane warzywa z sosem serowym /dla wegetarian/ 

 

Deser do wyboru 

Kompozycja lodów własnego wyrobu 

Tradycyjny sernik krakowski w białej czekoladzie na 

lustrze sosu truskawkowego 

 Jabłecznik na kruchym cieście z sosem waniliowym 

Delicja czekoladowo – wiśniowa 

*** 

Kawa lub herbata 

Woda mineralna 

 
Zestaw 2-daniowy - 54 zł z VAT/os. (przystawka 

lub zupa i danie główne) 

Zestaw 3-daniowy - 64 zł z VAT/os. (przystawka 

lub zupa, danie główne, deser) 

Zestaw 4-daniowy - 74 zł z VAT/os. (przystawka, 

zupa, danie główne, deser) 



 

 

 
 

 

 

 

 

DANE KONTAKTOWE 

Rynek Główny 15 

31-008 Kraków 

Tel. 00 48 12 424 96 25 

Fax. 00 48 12 424 96 01 

kom. 728 871 271 

e-mail: malgorzata.turska@wierzynek.pl 

www.wierzynek.com.pl 

mailto:malgorzata.turska@wierzynek.pl

